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Stowarzyszenie Nauczycieli Kielce, 24.08.2012 r.
1 Wychowawcow w Kielcach

25-328 Kielce, ul. Slaska 8/75

Stowarzyszenie Nauczycieli 1 Wychowawcow w Kielcach zaprasza do ztozenia oferty na

ustluge cateringowg dla dzieci w oddziatach przedszkolnych w Gminie Mastow.

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ushugi przygotowania i dostawy trzech gotowych

positkow: $niadania, obiadu i deseru dla dzieci przedszkolnych w wieku 3 - 5 lat.

Obiad ma zawiera¢ co najmniej 3 razy w tygodniu danie migsne lub rybne, w pozostatych
dniach moze by¢ podawana zupa z wkladka. Do migsa zamiennie moga by¢ podawane
ziemniaki, kasze, ryz, lub makaron. Positek moga tez stanowi¢ pierogi, nalesniki, kopytka,
makaron

z sosem i krokiety. Kalorycznos¢ obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢
ok.540kcal. Zupa w ilosci 250-300 ml.

Positki muszg by¢ wydawane przez 5 dni w tygodniu, z wytgczeniem dni wolnych od zajec¢
przedszkolnych. Liczba dzieci korzystajacych z positkow moze ulega¢ niewielkim wahaniom

w ciggu roku, uzaleznione jest to od frekwencji dzieci na zajeciach w przedszkolu.



Positki Wykonawca dostarczal bedzie na wiasny koszt, w specjalistycznych termosach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.
Przygotowane positki powinny posiada¢ temperatur¢ zgodna z wymogami, minimalna
temperatura zupy winna wynosi¢ 600C, drugiego dania 75 oC, a maksymalna temperatura
produktow zimnych( suréwki) 15 oC. Positki beda serwowane z zachowaniem cyklu

uzgodnionego z zamawiajacym.

1. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkow
0 najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa
zgodnie z normami HACCP. Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ zalecana
wartos¢ energetyczng oraz uwzglednia¢ normy produktoéw. Wyklucza si¢ positki
sporzadzane na bazie potproduktow.

2. Positki maja by¢ przygotowane zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zapisow okreslonych
w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz. U z
2010 r. Nr 136 poz.914 z pozn. zm.).

3. Positki musza spetnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla
dzieci przedszkolnych w wieku 3-5 lat. Wartos¢ kaloryczna kazdego positku musi by¢
zgodna z normami zywieniowymi Instytutu Zywnosci i Zywienia.

4. Proces produkcji oraz dystrybucji positkow odbywac¢ musi si¢ zgodnie z wymogami
sanitarnymi, zwlaszcza z wymogami dobrej praktyki higienicznej.

5. W przypadku wyjazdu dzieci przedszkolnych na wycieczk¢ Wykonawca winien
przygotowa¢ w ramach srodkow przeznaczonych na dany dzien zywieniowy tzw.
suchy prowiant, o planowanej wycieczce Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
pisemnie z 7 dniowym wyprzedzeniem.

6. Do obowigzkéw Wykonawcy realizowanych za pomoca personelu wlasnego nalezy:

7. Przygotowanie i dostarczenie poporcjowanych positkow do przedszkola.

8. Odbior i utylizacje odpadow zwigzanych z ustugag zywienia.

Przygotowany jadlospis musi zawiera¢ propozycje positkow na okres 10 dni (zaleca sig
réznorodno$¢ i niepowtarzalno$¢ dziennych zestawow zywieniowych), oraz musi zawiera¢

gramaturg poszczegolnych dan.



Liczba dzieci objetych ustugg cateringu (Sniadanie, obiad, podwieczorek) w 2012r., w 2013r i
w 2014r.:

1/ 60 — (punkty przedszkolne w Mastowie I, Mastowie II, Brzezinkach)

2/ 25 — (punk przedszkolny w Mastowie I w trakcie dyzuru wakacyjnego w roku 2013 i
2014).

Wybor oferty nastapi w oparciu o kryterium - 100 % cena

Ztozona oferta musi zawierac:

- Nazwe i adres oferenta,

- Certyfikat wykonywania ustugi cateringowej

- Propozycje menu wraz z kalkulacjg cenowa poszczegdlnych positkow i ich gramatura.

- Wykaz wykonanych ustug cateringowych
Oferta powinna by¢ sporzadzona na papierze firmowym oferenta lub opatrzona

piecze¢cia firmowa, posiada¢ dat¢ sporzadzenia oferty oraz powinna by¢ podpisania

przez osobe¢ upowazniona do reprezentowania firmy.
Z. uwagi na krotki okres czasu do wyznaczonego terminu rozpoczecia
ushugi, oferta powinna by¢ dostarczona osobiscie do siedziby

Zamawiajgcego.

Termin sktadania ofert uptywa w dniu 30.08.2012 r. — do godziny 14.30.

Iwona Wielgus — przewodniczaca SNiW w Kielcach



